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DE RESTAURATION
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Semaine 1 du lundi 2 janvier au vendredi 6 janvier 2023

MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
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Produit AOP sés

:@ Plat élaboré par nos chefs @ MSC : péche durable

D'origine 100% frangaise, toutes nos viandes sont issues d'élevages régionaux et d'éleveurs qui comptent parmi les meilleurs producteurs de viande frangaise. En cas de rupture, nous nous fournissons aupres de producteurs Européens
(Allemagne, Espagne, Pologne) pour assurer la continuité du menu. En outre, nous nous réservons le droit de modifier certaines composantes du menu. Dans ce cas, nous vous tiendrons informé par mail. Merci pour votre compréhension.

« Conformément a I'Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergénes a déclaration obligatoire qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute
personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier. »
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Semaine 2 du lundi 9 janvier au vendredi 13 janvier 2023
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D'origine 100% francaise, toutes nos viandes sont issues d'élevages régionaux et d'éleveurs qui comptent parmi les meilleurs producteurs de viande francaise. En cas de rupture, nous nous fournissons auprés de producteurs Européens
(Allemagne, Espagne, Pologne) pour assurer la continuité du menu. En outre, nous nous réservons le droit de modifier certaines composantes du menu. Dans ce cas, nous vous tiendrons informé par mail. Merci pour votre compréhension.

« Conformément a I'Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergénes a déclaration obligatoire qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute
personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier. »
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Semaine 3 du lundi 16 janvier au vendredi 20 janvier 2023

MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
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D'origine 100% francaise, toutes nos viandes sont issues d'élevages régionaux et d'éleveurs qui comptent parmi les meilleurs producteurs de viande francaise. En cas de rupture, nous nous fournissons auprés de producteurs Européens
(Allemagne, Espagne, Pologne) pour assurer la continuité du menu. En outre, nous nous réservons le droit de modifier certaines composantes du menu. Dans ce cas, nous vous tiendrons informé par mail. Merci pour votre compréhension.

« Conformément a I'Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergénes a déclaration obligatoire qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute
personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier. »
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Semaine 4 du lundi 23 janvier au vendredi 27 janvier 2023
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D'origine 100% francaise, toutes nos viandes sont issues d'élevages régionaux et d'éleveurs qui comptent parmi les meilleurs producteurs de viande francaise. En cas de rupture, nous nous fournissons auprés de producteurs Européens

(Allemagne, Espagne, Pologne) pour assurer la continuité du menu. En outre, nous nous réservons le droit de modifier certaines composantes du menu. Dans ce cas, nous vous tiendrons informé par mail. Merci pour votre compréhension.
« Conformément a I'Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergénes a déclaration obligatoire qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute

personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier. »
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Semaine 5 du lundi 30 janvier au vendredi 3 février 2023

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
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D'origine 100% francaise, toutes nos viandes sont issues d'élevages régionaux et d'éleveurs qui comptent parmi les meilleurs producteurs de viande francaise. En cas de rupture, nous nous fournissons auprés de producteurs Européens
(Allemagne, Espagne, Pologne) pour assurer la continuité du menu. En outre, nous nous réservons le droit de modifier certaines composantes du menu. Dans ce cas, nous vous tiendrons informé par mail. Merci pour votre compréhension.

« Conformément a I'Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergénes a déclaration obligatoire qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute
personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier. »
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Semaine 6 du lundi 6 février au vendredi 10 février 2023

MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

P Macédoine
Salade romaine

Haricots verts, flageolets, petits pois, carotte, navet,

I
I
|
: de légumes
I
I
I
I

Pates, dés de dinde, emmental, cerfeuil, vgtte
1 1L ] mayonnaise

| 1 I 11 - I
Ea L ! Cordon bleu ! L Sauté de boeuf :
1 Lentilles a l'indienne i . ) i i o i Chipolatas
: ! aladinde ! N aux épices :
| 1 I 11 I
I I I I sauce omare, ognons, carowes, « epices, rona orun, |
! Lentilles vertes, lait de coco, oignons ! ! [ !
L S | VL herbesaromatiques, _______!
A 2 B 1
1 1 1 o, 1, .
| | | e e Purée
: Riz ! Petits pois ! I Haricots beurre !
I I I I i pommes de terre
| 1 I 11 I
| 1 I 11 I
| 1 I 11 I
| 1 I 11 I
L | b )
A B 1
| | | b |
! Camembert ! Buchette mi-chévre ! L Petit moulé : Yaourt sucré
| 1 I 11 I
L N B P |
A B 1
| 1 I 11 I
| 1 I 11 I
| | | b | ; :
! Mousse au chocolat ! Fruit de saison ! o Beignet aux pommes ! Purée de fruits
] 1 I 11 I
] 1 I 11 I
L ! e A !
F *
ey @‘Ai% Label Rouge ﬁ‘.,g)" Produit Bleu Blanc m Produit biologique Plats
& . &= Coeur compo
Q Plat élaboré par nos chefs @ MSC : péche durable Produit AOP sés

D'origine 100% francaise, toutes nos viandes sont issues d'élevages régionaux et d'éleveurs qui comptent parmi les meilleurs producteurs de viande francaise. En cas de rupture, nous nous fournissons auprés de producteurs Européens
(Allemagne, Espagne, Pologne) pour assurer la continuité du menu. En outre, nous nous réservons le droit de modifier certaines composantes du menu. Dans ce cas, nous vous tiendrons informé par mail. Merci pour votre compréhension.

« Conformément a I'Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergénes a déclaration obligatoire qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute
personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier. »









