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Scolaires - JANS PRIVE

DE RESTAURATION

Semaine 9 du lundi 24 février au vendredi 28 février 2025

MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
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Scolaires - JANS PRIVE

Semaine 10 du lundi 3 mars au vendredi 7 mars 2025

VEGETARIEN.

Roulé au fromage

Nuggets de blé + dosette
de ketchup

Petits pois

Emmental pré-découpé

Fruit de saison
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DE RESTAURATION
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Scolaires - JANS PRIVE OCEA

DE RESTAURATION
| GOUT [RARTAGEN PROXIHITE |

Semaine 11 du lundi 10 mars au vendredi 14 mars 2025

MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
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o . Scolaires - JANS PRIVE

DE RESTAURATION
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Semaine 12 du lundi 17 mars au vendredi 21 mars 2025
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Scolaires - JANS PRIVE

Semaine 13 du lundi 24 mars au vendredi 28 mars 2025

MARDI MERCREDI
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Scolaires - JANS PRIVE

DE RESTAURATION

Semaine 14 du lundi 31 mars au vendredi 4 avril 2025

MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

P V. T T I |
5 L= g N :
! Salade coleslaw L Duo de céleri et de mais L L Pizza aux légumes !
I [ 11 11 I
I [ 11 11 I
I [ 11 11 I
: Chou blanc, carottes : : : : : : :
e e e e e - - A e - —— — — — — — — — — — - — - — - 1 b o o o o o e o e o e o e e e e e e e e 4 - 1
R I N !
! ““Eouscous végétarien + | | . n i “Filet de poulet sauce !
! . I Chipolatas ® i i e ]
: boulettes de soja . L o ameéricaine !
I [ 11 11 I
: Semoule, [égumes couscous, boulettes de soja : : : : : : :
o Tl SR P i
1 e B [ e R B 1
! - . Purée de pdt H I Choux fleurs a la béchamel |
I [ 11 11 I
I [ 11 11 I
i | i b |
I Plat complet 11 [ 11 1
e I | J Lo ]
5 . e ar- 1
| b i b |
! Chanteneige L Fromage banc sucré i LSt Paulin pré-découpé !
I [ 11 11 I
e, ———————— gy gy L gy gy - e 1
CoTTTTTTTTTTTTTTTTTTTTTTRZIGTITTT e [ T i
I [ 11 11 I
I [ 11 11 I
1 R 1 . . [ 11 R . 1
! Creme caramel b Fruit de saison i i Flan a la vanille !
I [ 11 11 I
I [ 11 11 I
I [ 11 11 I
T e L e - 1

* Plats
v
ai@ Label Rouge 5%’.{‘/‘ Produit Bleu Blanc Produit biologique
L Atap - &9 Ceeur Py compo
Repas végétarien A o .
Produit AOP e sés

@'_ Plat élaboré par nos chefs @ péche durable









