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Semaine 36 du lundi 1 septembre au vendredi 5 septembre 2025
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Paupiette de veau sauce Poisson meuniére sauce
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Salade lyonnaise

Pdt, carotte, céleri, ceuf dur, olive, mayonnaise
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Trio de légumes

Carotte, choux fleurs, brocolis

Fruit de saison
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embre au vendredi 12 septembre 2025
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Salade régionale

Mache, tomate, concombre, thon, ciboulette,
vinaigrette

Colin sauce beurre nantais
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Semaine 38 du lundi 15 septembre au vendredi 19 septembre 2025

MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
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Semaine 39 du lundi 22 septembre au vendredi 26 septembre 2025
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MARDI MERCREDI
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Carottes rapées emmental
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Semaine 40 du lundi 29 septembre au vendredi 3 octobre 2025
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Semaine 41 du lundL6 octobre au vendredi 10 octobre 2025

MARDI

o
Salade bulgare

concombre, carotte, sauce bulgare
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